Tradicni vyroba
jabkancu
v Ceskeé Trebové

F)ojmem jabkanec se v Ceské Trebové oznaduje placka
z bramborového tésta, ktera se nyni pIni tvarohem, v mi-
nulosti povidly, a nasucho pece na platech kamen. Upecena
dobrota se nasledné masti maslem a sype cukrem.

% Traditional pancake production in Ceska Trebova

A “jabkanec” is a traditional local pancake made in the town of
Ceska Trebova using a potato and flour dough filled with curd
cheese and then cooked on a dry stovetop. Once cooked, it
is served with melted butter and sugar. This local delicacy is
associated with the pilgrimages to the Romanesque rotunda
of St. Catherine, held on her saint’s day (25 November). The
St. Catherine’s Day fairs were revived in 1961, and since then
they have been held annually at the end of November. Since 1981
the St. Catherine’s Association has ensured that the pancakes
are made to the original recipe using the traditional method.
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Historie pripravy jabkanct v Ceské Trebové je dlouhd a byva spo-
jovana s poutémi k romanské rotundé zasvécené svaté Katefing.
V jej vyroéni den — 25. listopadu — prichdzela na bohosluzbu pro-
cesi poutnikd. Mistni obyvatelé pro né chystali pohosténi v po-
dobé jabkancd. Procesi se konala az do 30. let 20. stoleti. Po
jejich skoncenl, jesté do 50. let, lidé ve vyroCni den svaté Katefiny
doma jabkance pekli. Postupné se vSak jejich pfiprava vytratila.

V roce 1960 se skupina obyvatel rozhodla pecenf jabkancd na

konci listopadu obnovit. Myslenka se setkala s velkym ohlasem

a od roku 1961 se na svatek svaté Katefi-

ny v Ceské Trebové zadala pravidelng

konat Jabkancova pout. Od roku
1981 se o peceni jabkanct podle
plvodni receptury a dodrzovani
tradiéniho postupu stara Spolek
od svaté Katefiny.

9 Kontakt:

Spolek od svaté Kateriny
U Kostelicka 431
560 02 Ceska Trebova




